inscrito bajo el N° 0023-2017-0
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Especializacidn
05 de julic del 2017

Los que suscriben, el Presidente Ejecutivo y el Director Académico de la ESCUELA NACIONAL
DE GASTRONOMIA DEL PERU, otorgan el presente diploma a:

Fabian Yoshinori Araki Leon

En mérito de haber culminado satisfactoriamente y aprobado €l Diplomado Especializado en:

BP W
(Buenas précticas de manipulaciarn « cels sy servicios afines)
Realizado del 17 de mayo al 5 de julio del pres nte iz, ©oi una duracién total de doscientas
ochenta (280) horas académicas lectivas, cumpliends e 162 requisitos académicos
exigidos por el respectlivo programa de especiafizacidn

Estando a lo acordado por la direccion academica &1 't -i4n de julio de 2017, se expide el
presente DIPLOMA para que se reconozca su especiulizacion y goce de los derechos y
prerrogativas que el mismo le conceden.

Dado v firmado en Lima, 05 de julio del 2017
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La Direccién Académica de Formacion y Capacitacion, hace
constar que: Fabian Yoshinori Araki Leon concluyé
satisfactoriamente el Diplomado de Especializacion en:

BPM

(Buenas practicas de manipulacion a restaurante

MODULOS DE ESTUDIO:

MODULO I Introduccion a la higiene e inocuidad alimentaria / normativa sanitaria
/ términos y definiciones/ 5 claves para la inocuidad alimentaria (taller)

MODULO Ii: Las Buenas practicas de manipulacién y su aplicacién de acuerdo
ala norma: RM Nro. 363-2005/MINSA. Buenas practicas del personal
(higiene y salud del manipulador).

Lista de verificacion diaria de higiene y salud de! manipt
MODULO Ii: Disefio sanitario para Restaurantes

sanitarias/ vias de acceso. Tar
de alimentos.

s y servicios afines)

llador (taller).

y Servicios Afines/ condiciones
ea: Lay Out de un establecimiante de 2xpencio

MODULO Iv: Exposiciones: Lay out (Planos) mediante ia metodoiagia da Mither,

Importancia del Mantenimiento de las instalaciones y aquipns. »
MODULO V: Buenas practicas de seleccion de prove

de alimentos. Taller: elaboracion de fichas técnicas.
MODULO Vi: Buenas practicas de almacenamiento. Consarva sion adecuads o - &
los alimentos. Taller: manejo adecuado de termémetros. Buznon practicas de coccion v 39%:};' :
MODULO ViI: Plan de higiene y saneamiento. Limpieza Yy saneamiento. Procedimientos
de sanitizacion, Calidad del agua y Manejo integrado de plagas y vectores.

MODULO ViIl: ETA's y consecuencias. Identificacion de peligros y analisis de medidas
preventivas. Introduccion a HACCP.

J

Q0TIES, COMDIES y recep
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desarrollado del 17 de mayo al 05 de julio del 2017, el cual consta de un total
de 280 horas académicas lectivas; obteniendo la siguiente calificacién final:

17.00 ( Diecisiete y 00/100)

A los cinco dias del mes de julio del afio dos mil diecisiete.

15 2’r{y H. Tica Bemdez(
" Director Académico

ucdluumnm Pora oprober und a3gnotura se roquiere Lna cakicacion de 13 00 puntos
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INTERNATIONAL S.A. .

CONSTANCIA DE CAPACITACION DEL

PERSONAL N° 0908 —2018

Por el presente documento se deja constancia que nuestra empresa
PRECISION INTERNATIONAL S.A., ha realizado una charla de
capacitacion en los siguientes temas:

 HACCP.

Realizado el dia 08 de Setiembre del 2018, al personal de la empresa
AMKHA OPERACIONES S.A.C., durante un tiempo de 04 horas
efectivas.

PARTICIPANTE:

- FABIAN YOSHINORI ARAKI LEON — GERENTE GENERL
DNI : 45278761

Se expide la presente a solicitud del interesado.

Atentamente.

DIRECTOR GERENTE

Lima, 10 de Setiembre del 2018

: N° 691 — Lima 07 Teléfono: 542-9107 / Cel: 9972-20956
e e-mail: luislazaro27@hotmail.com




Av. Grau N°

CONSTANCIA DE CAPACITACION DEL
PERSONAL N° 0906 2018

Por el presente documento se deja constancia que nuestra empresa
PRECISION INTERNATIONAL S.A., ha realizado una charla de
capacitacion en los siguientes temas:

e HACCP.

Realizado el dia 08 de Setiembre del 2018 al personal de la empresa
AMKHA OPERACIONES S.A.C., durante un tiempo de 04 horas
efectivas.

PARTICIPANTE:

- FERNANDO JUAREZ CERCADO - ADMINISTRADOR
DNI : 43856701

Se expide la presente a solicitud del interesado.

Atentamente.

210R GERENTE

Lima, 10 de Setiembre del 201 8

: 542-9107 / Cel: 9972-20956



CONSTANCIA DE CAPACITACION DEL
PERSONAL N°0903-2018

Por el presente documento se deja constancia que nuestra empresa
PRECISION INTERNATIONAL S.A., ha realizado una charla de
capacitacion en los siguientes temas:

e HACCP.

Realizado el dia 08 de Setiembre del 2018 al personal de la empresa

AMKHA OPERACIONES S.A.C., durante un tiempo de 04 horas
efectivas.

PARTICIPANTE:

- CECILIA EYZAGUIRRE ROJAS - NUTRICIONISTA
DNI : 46371566

Se expide la presente a solicitud del interesado.

Atentamente.

Lima, 10 de Setiembre del 2018

Av. Grau N° 691 — Lima 07 Teléfono: 542-9107 / Cel: 9972-20956
e-mail: luislazaro27@hotmail.com




